    Gelée de Fleurs de Pissenlits 

INGREDIENTS :

· 250g de fleurs de pissenlits.

· 2 Oranges

· 2 Citrons

· 750 g de sucre
PREPARATION:

· Lavez et égouttez les 250 g de fleurs de pissenlits.

· Coupez en morceaux les 2 oranges et les 2 citrons bien brossés.

· Mettez le tout dans 1,5 litre d’eau froide.

· Faites cuire 1 heure à petits bouillons.

· Filtrez.

· Pour un litre de jus ajoutez 750 g de sucre.

· Ensuite faites bouillir 1 heure.

· Mettez en pots.

· La gelée a la couleur et le parfum du miel.

· Bon appétit !
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